/4ntipa5ti
gnocco ﬁitto 17.00.-

con salumi selezione Maco d 7Oggi0n0 e fo?zmaggi
15€
Battuta di manzo ( macelleria . acchini Canzo 1929 ) 1.3.6.-
tuotlo d wovo ﬁitto, ta’ztufo neto e maionese al limone
15€
Selezione di ][o’zmaggi, capint e vaceunt 1.3.7.-
( azienda ag’zico[a Binda Emanuela ) localita 6&1’5}1[, marmellate pan buioche

12€

Jonsa/ata di twota a]f[umicata ~4.9.-

verdure in agro dolee e cent’zg[uga di salicornia

13€
cfingua divitello e.b.t.  7o.

lenticchic e cappucetno di ][ung/ti
13€

,9/ p‘zotloi‘to szwge/ato all ,migine 0 congc/ato in loco mediante abbattimento mpido di temperatua,



Primi

Risotto “wisewa San Massimo g 6.7.-

cotto in un [)&06[0 c[i poreini, ta’ztufo neto e p’zezzemo[o

15€
Tusillone d g’zagnana 1.7
wagu di cervo, fonc/uta di pecoino e porio ][‘;zitto
W€
Raviol: del p[in 1.5.6.-
tptent d ’anat’za, anancia e brodo p’zoj[umato alla lavanda
15€
gnocc/u' di ceci 1240
gamée’zi di ﬁume, bietole ¢ olio al c[’zagonce[[o
15€

/Qisotto e.V.0. 41.7.9.10-

mantecato all olio extra vergine d ,oliva, limone e ﬁ/etti di peisico '

15€

gl p'wc/ollo sutge/alo all ’o&ig[ne 0 conge/alo in loco mediante abbattimento mpiz[o di temperatuza,



) .
5@(7(’)/"1(/(

guancia c[i manzo é’zasata 9.
cotta a Aassa temperatura, con sa[sa al ﬁutti 10SSL e po/enta taragna

20€

ﬂ.i[etta di manzo 157,912
laccato al Wac[e’za, cipo/[a di %opea n ag’zoc[o[ce, patata evo, spinacino novello pasta

sj[og[ia
27€

petto c[ ’anat’za 7.
potio, me[a, /iqui’zizia e salsa al pepe di Timut
25€

Costata c[i scottona Bavazese .
con patate sa/tate e sptnact

28€

Melanzana alla milanese & 157800

ethe di p’zovenza, salsa /3e’mese, verdure in ag’zoalolce e tiduzione vegeta/e

23€

ﬂ.’littO misto 600

ca[ama’zi, totano, code di mazzancolle *, verduwiine e maionese al limone

23€
j:i[etto c/i stotone ajf[umicata 157

éieto[e, salsa a[ éw‘z’zo e [imone

27€

ﬂ/ p‘zo[[oi'to smge/ato all ’migine 0 conge/ato in loco mediante abbattimento mpido di temperatura,



,///CIIU (/c'gtlﬁl(‘(:('()/lc'

ﬂ/ COI’VL,D’ZOWL@SSO ’zapp’zesenta /’L'dea.

?//n percotso guidata pet assaporaze t piattt che racchiudono la vera essenza e la ﬁ/osofia della

Villa Nasti

/9 e7c0%s0 50 €

—cfingua divitello ¢.b.t. 0.
lenticchie e cappuceino di j[ung/u'

—?usi//one di g’zagnano 7.9

rag di cervo, fonduta di pecotino e poro ﬁitto

—guancia c[i manzo [)’zasata 7.9.12-

cotta a Aassa temperatura, con sa[sa at ﬁutti tosst e pute c[i patate a[/ ’0[50

Pescorso al buio 100€

D un viaggto eulinatio unico con il nostrto Weni :ZDegustazione a 7 pottate,
isplrata alla fauna locale.
Ogni po’ztata e una mpp’zesentazione c[e/[a nostia tevia, p’zepa’zata a mano [iée’za per

oﬁgzi’wi unespevtenza aspettata e avvo[gente. Deliziatevi ne[['ignoto e abbvacciate la

fi[osoﬁa cu/ina’zia c/ze deﬁnisce i/ nostio wstorante /l/L//a Nasti.

ﬂ/ mentl c[egustazione st intenc/e pex tutto i/ tavo/o, Comp’zenc[e: acqua, cajf[é

e COID@’ZtO. ,]/LVLO 650[&50



X cucina

Hlena (/cgu.x‘la:m/'zc

/9 e%7C0%S0 50€

—Iingua divitello .b.t. .
/emficckie e cappucctno di fung/li

—_7usi[[0ne c[i g’zagnano 7.9

rag c[i cervo, fonc[uta c[i pecotino e poro ﬁitto

—guancia c[i manzo é’zasata 7.9.12-

cotta a bassa temperatura, con salsa ai fwtti tosst e pute di patate all olio
Pescorso a/ Auio 100€

gsempio:

Entre

) artellette tplene
Kiso da passeqqio

Canno[o tUpteno

Trota
Iingua
gnocc/u' cecl
Ravioli o Kiso fungo
Melanzana

Anatra o stovione

ibO[C@






