/4ntipa5ti
gnocco ﬁitto 17.00.-

con salumi selezione Maco d 7Oggi0n0 e fo?zmaggi
16€ consigliato per persone
Battuta di manzo 15,
tuotlo d wovo ﬁitto, ta’ztufo neto e maionese al limone
15€
Selezione di ][o’zmaggi, capint e vaceunt 1.3.7.-
delle nostre va/[i, marmellata e pan buioche

€

Jonsa/ata di twota a]f[umicata ~4.9.-

verdure in agro dolee e cent’zg[uga di salicornia

€
Ahimella di vitello 1567

a//a mi/anese, spuma c{i 7SO a//o zaﬁ[emno e /[qui’zizia

€

,9/ p‘zotloi‘to szwge/ato all ,migine 0 congc/ato in loco mediante abbattimento mpido di temperatua,



Primi

Tewitorio & 79
wsotto, latte di capia, capuno di Cas/ino, g’zanito 2%mesi Pian del Tivano e /iqui’zizia
15€
Calamazata di g’zagnano 1.7.6.9-

ragi d ’anatm, fonc[uta di pecotino e porio ﬁitto

15€

gnocc/u' di zucea e curcuma & 1.5.7.8.9-

jonc[uta di blu di capra, zaﬁ[e’zano e pO[ve’ze di allowo
16€

Fusillo pastificio I]/e’z’zigm' 1.3.4.6.7.9-
cotto in un brodo di ][ung/li poreint, misso[tino, p’zezzemo/o e wova di tota sa[monata
16€
Risotto e.v.o. 417,910

mantecato all olio extra vergine d ’oliva, limone e ﬁ/etti di petsico '

7€

,9/ p‘zotloi‘to suzge/ato all ,migine 0 congc/ato in loco mediante abbattimento mpido di temperatua,



) .
56(.’()/’1(/(.

guancia c[i manzo é’zasata 9.
cotta a Aassa temperatura, con sa[sa al ﬁutti 10SSL e po/enta taragna

29€

?i[etto di manzo 157,912
laccato al Wac[em, cipa[[a di %opea n ag’zodo[ce, patata evo, spinacino novello pasta

g[og[ia
28€

,9 etto c[ ’anat’za 7.

potio alla é’zace, /iqui’zizia e salsa al pepe di Timut
27€

Costata c/i scottona Bavazese .
con patate saltate ¢ sptnact

290€

Fioventina c[i nostia se[ezione

6,50€ /h

Tastelletta al parmiguano & iz
ﬂa&éaéieto/a, me/a, fonduta di pecotno e sothetto all ibisco

23€

ﬂ.’littO musto 4.4.&1@,{
e

totano, calama’zo e mazzanco

%€
Sr*i/etto c[i stouone aﬁ[umicato 157

_i[inocckio, salsa al buro e limone

30€

“Jo/p’zoc/otto su?ge[ato a//’oz[g[nc 0 conge/ato in loco mediante abbattimento mpido di temperatura,



,///CIIU (/c'gtlﬁl(‘(:('()/lc'

ﬂ/ COI’VL,D’ZOWL@SSO ’zapp’zesenta /’L'dea.

?//n percotso guidata pet assaporaze t piattt che racchiudono la vera essenza e la ﬁ/osofia della

Villa Nasti

pe’zco*zso 50€
—/4nime/[a di vitello alla milanese 1.5.6.7.

spuma di wiso allo zaﬁ[e’zano e [ic/ui’zizia

- Ca/ama’zata 7.9

rag di anatia, ][onc[uta di pecotino e porio ﬁitto

—guancia o[i manzo é’zasata 7.9.12-

cotta a bassa temperatura, con salsa ai ﬁutti tosst e pute di patate all olio

Pescorso al buio 100€

Un viaggto culinazio unico con il nostro Mend %egustazione a 7 pottate,
ispruata alla ][auna locale.
Ogni pottata e una wappresentazione della nostra tevia, preparata a mano libera pex
oﬁi’zvi unespertenza naspettata e avvo/gente. Deliziatevi ne//’ignoto ¢ abbuacciate la

ﬁ[oso i culinaria che c[eﬁnisce il nostro wistorante “Villa Nasti.

ﬂ/ mentl c[egustazione st intena’e per tutto i/ tavo/o, Comp’zenc{e: acqua, caﬁ[é

(4 COp@’ZtO. ’,/LI/lO CSC[LLSO






